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Kategorie: SoBen, Dips und Pesto

Doner-KnobisofBe

Zutaten fiir 4 Personen

150 g tiirkischer Joghurt
60 g Mayonnaise

30 g Buttermilch

2-4 EL Zitronensaft

2 EL Olivendl

Pfeffer und Kreuzkiimmel

Y2 TL Oregano

4 Knoblauchzehen

Y2 TL Fleur de Sel

1 kleine Gewiirzgurk
5 Stiele Petersilie

5 Stielen Basilikum

1-2 Stiele Dill

Salz, Pfeffer, Kreuzkiimmel,
Chiliflocken und Zitronensaft

Koch' ‘mal ‘was Anderes!

In einer Schiissel

mit

und
gut mischen. Mit
vorwiirzen.

hinzufiigen, noch einmal mischen und 10 Minuten stehen lassen.
Inzwischen

schélen und sehr fein hacken. Mit

auf einem Schneidbrett zu einer feinen Paste zermahlen und zum Joghurt geben.
sehr, sehr fein hacken oder passieren, zum Joghurt geben.

und die Blatter von

sehr fein hacken und ebenfalls zur JoghurtsoBe geben.
Von

die Blattchen abzupfen, fein hacken und ebenfalls zum Joghurt geben.
Mit

pikant abschmecken und etwa 1 Stunde im Kiihlschrank durchziehen lassen.

www.kochmalwasanderes.de Du bist, was Du isst!



