ayuenen

ca Minuten

Vietnamesischer Eierkaffee - Ca phé tring

Zutaten fiir 2 Personen

3 frische Eigelbe
60g gesii3te Kondensmilch

1 TL Vanillesirup

2 Espressi

Das passt dazu: Leichtes Geback

Koch' ‘mal ‘was Anderes!

Schwierigkeit: 4

und

in einer Edelstahlschiissel verriithren. Im heiBen Wasserbad bei etwa 70 - 80°C mit
einem Schneebesen aufschlagen, bis eine dicklich-cremige SoBe entsteht. Die
Schiissel aus dem Wasserbad nehmen und etwa 1 Minute weiter aufschlagen.

frisch zubereiten und in etwas héhere, vorgewarmte Glaser (ca. 200 ml) fiillen. Mit
der EisoBe toppen und servieren.

Martin Kiibeck martin.kuebeck@kochmalwasanderes.de Du bist, was Du isst!
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