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Koch‘ ‘mal ‘was Anderes!  Martin Kübeck  martin.kuebeck@kochmalwasanderes.de  Du bist, was Du isst! 

   ca ____ Minuten       Schwierigkeit: ✓✓✓✓✓ 

Teufelsoße 

Zutaten für 4 Personen 

6 EL Chili-Curry Gewürzketchup mit 

3 EL Öl verrühren. 

1 Zwiebel schälen, sehr fein würfeln und zur Ketchup-Mischung geben. 

100 g eingelegte Paprikaschoten abtupfen, fein würfeln und ebenfalls zur Mischung geben. 

Chilischoten je nach Geschmack sehr klein schneiden und ebenfalls dazu geben. Mit 

2 EL Zitronensaft und etwas 

Salz würzen. 

1 ½ EL gehackter Schnittlauch und 

1 ½ EL gehackte Petersilie zufügen und mit 

Worcestersauce  

Cayenne-Pfeffer und 

Tabasco pikant abschmecken. 

 

Das passt dazu: Fleischfondue, Kurzgebratenes und Gegrilltes. 
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