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ca Minuten Schwierigkeit: v

Tassen-Cheesecake mit Lemoncurd

Zutaten fiir 4 Portionen

2 Eier trennen.
Den Backofen auf 175°C vorheizen.

250 g Magerquark

50 g brauner Zucker

1 Packchen Vanillezucker

1 EL Lemoncurd und die 2 Eigelbe in einer Schiissel mit dem Riithrgeréat verriihren.

Y Packchen Vanilleso3en-Pulver unterriihren.
In einer anderen Schiissel die Eiweil3 mit

1 Prise Salz steifschlagen. Mit einem Schneebesen das Eiweil3 vorsichtig unter die
Quarkmischung heben.

4 ofenfeste Tassen (¥ Liter Inhalt) einfetten. Bis etwa 1 cm unterm Rand mit der
Kasekuchenmasse befiillen und 20 - 25 Minuten auf mittlerer Schiene backen.

Herausnehmen und 1 Stunde auskiihlen lassen.

4 TL Zucker gleichméBig auf den Kiichlein verteilen und mit dem Kiichengasbrenner oder
unter dem Backofengrill karamellisieren.

Koch' ‘mal ‘was Anderes! Martin Kiibeck martin.kuebeck@kochmalwasanderes.de Du bist, was Du isst!
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