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ca Minuten Schwierigkeit: 4

Spaghetti ,,Kapt’n Blaubar*

Zutaten fiir 2 Personen

2 Liter Wasser und
1% TL Salz zum Kochen bringen.
15 g Butter schmelzen lassen und beiseitestellen.
2 Eier (frisch) trennen - das EiweiB wird nicht benétigt — und mit.
4 EL Nudelkochwasser aufschlagen.
1 — 2 Zehen Knoblauch sehr fein wiirfeln.
Von
Y2z Bund Basilikum die Blatter abzupfen und in feine Streifen schneiden.
300 g Spaghetti al dente kochen, abtropfen lassen, in eine Schiissel geben, mit der

geschmolzenen Butter libergieBen, kurz umriihren, die beiden Eigelb zugeben,
umriihren, den Knoblauch und das Basilikum zugeben, umriihren und sofort

servieren.
Varianten: Wahrend der Kochzeit
4 Scheiben Bacon oder in feine Streifen schneiden, in der Butter anbraten und iiber die Spaghetti
2 Scheiben Parmaschinken geben.
oder
2 EL Nordseekrabben in der Butter anbraten und iiber die Spaghetti geben.

Das passt dazu: Ein schones Glas WeiBwein und/oder ein frischer Tomatensalat
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