uayebrulary X ussiedsion

ca Minuten

WeiBBwurstsalat

Zutaten fiir 4 Personen

85 WeiBwiirste
2 Laugenbrezeln
2 EL Butter

1 EL Ol

1 rote Zwiebel

4 Radieschen

70 g Cocktailtomaten

2 Friihlingszwiebeln

Y2 Bund glatte Petersilie

2 EL siiBer Senf

3-5 EL Wurstwasser

3 EL dunkler Balsamicoessig
5 EL Ol

Salz, Pfeffer, Chiliflocken und
etwas Zucker

Schwierigkeit: v

in heiBBem, leicht gesalzenem Wasser 10 - 15 Minuten gar ziehen lassen.
in etwa 0,5 cm dicke Scheiben schneiden.
sowie

in einer Pfanne erhitzen, die Brezelscheiben darin goldbraun braten und auf
Kiichenpapier abtropfen bzw. auskiihlen lassen.

schilen, halbieren und in feine Scheiben schneiden.
putzen, waschen und in feine Scheiben schneiden.
waschen und vierteln - wenn nétig, den Strunk entfernen.
waschen, putzen und in feine Ringe schneiden.

waschen, trockenschiitteln und fein hacken.

mit

und

in einer Schiissel gut verriihren. Unter stindigem Riihren
einflieBen lassen. Das Dressing mit

abschmecken.

Die WeiBwiirste pellen, in etwa 0,5 cm dicke Scheiben schneiden, mit den
restlichen Zutaten zum Dressing geben, gut vermischen und etwa 15 Minuten
ziehen lassen. Wenn nétig noch etwas nachwiirzen.

Koch' ‘mal ‘was Anderes!

Martin Kiibeck

Du bist, was Du isst!

martin.kuebeck@kochmalwasanderes.de
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