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ca Minuten Schwierigkeit: v

Cremiger Kartoffelsalat

Zutaten fiir 4 Personen

1 kg Kartoffeln (festkochend) mit Schale zugedeckt 30 — 40 Minuten weichkochen.
In der Zwischenzeit:

4 Eier 10 Minuten hart kochen, kalt abschrecken, pellen und fein hacken.

150 g. Mayonnaise

2 EL Worcestersof3e und

2 EL Senf verrithren. Mit

Salz und Pfeffer sowie etwas

Tabasco pikant abschmecken.

2 Friihlingszwiebeln putzen, waschen und in Ringe schneiden.

Die Kartoffeln abgieBen, kalt abschrecken, schilen und sofort in kleine Wiirfel
schneiden. Mayonnaise und Eier zugeben, gut verriithren. Mit

Salz und Pfeffer noch einmal abschmecken, die Friihlingszwiebeln untermischen und mit

Chiliflocken bestreut noch warm servieren.

Das passt dazu: Gumbo, Steak, Fisch
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