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Koch‘ ‘mal ‘was Anderes!  Martin Kübeck  martin.kuebeck@kochmalwasanderes.de  Du bist, was Du isst! 

   ca ____ Minuten       Schwierigkeit: ✓✓✓✓✓ 

Cole Slaw 

Zutaten für 4 Personen 

800 g Weißkohl  

1 große Karotte  

1 kleine Zwiebel waschen, schälen in feine Streifen schneiden und in einer Schüssel mischen. 

½ TL Salz zugeben und mit den Händen leicht durchkneten. 

Für das Dressing 

50 g weißer Zucker  

60 ml Milch  

125 g Mayonnaise  

60 ml Buttermilch  

1 ½ EL Weißweinessig  

2 ½ EL Zitronensaft  

½ TL Senf gut mischen. Über den Salat geben und gut mischen. Mit 

Salz, Pfeffer, Paprikapulver abschmecken. Im Kühlschrank mindestens 8 Stunden ziehen lassen. 30 Minuten 

vor dem Verzehr aus dem Kühlschrank nehmen und noch einmal mit 

Zitronensaft, Salz, Pfeffer abschmecken. 

 

Das passt dazu: Gegrilltes, Pulled Pork, Hühnchen 

 

 

 

 
 

mailto:martin.kuebeck@kochmalwasanderes.de?subject=Frage%20zum%20Rezept...

