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ca Minuten

Big Kahuna Burger

Zutaten fiir 4 Burger

70 g brauner Zucker
150 g Ketchup
3 EL Ananassaft

1 ¥2 EL scharfer Senf

520 g Rinderhack
Salz und Pfeffer

2 EL Ananassaft

2 EL SpezialsoBle

3 EL Teriaky-Sauce

1 Zwiebel

etwas Butter

1 Tomate

4 Scheiben Gouda

4 groBe Salatbléatter

4 Scheiben Ananas (0,5 cm dick)

2 Scheiben Bacon

4 Burgerbroétchen

Schwierigkeit: 4

Fiir die SpezialsoB3e
mit

und

sowie

in einem kleinen Topf verrithren und so lange unter standigem Riithren erhitzen,
bis der Zucker sich aufgeldst hat — beiseitestellen.

Fiir die Pattys

mit

und

vermischen, 4 Pattys daraus formen, eine kleine Vertiefung in die Mitte jedes
Pattys driicken und fiir 30 bis 60 Minuten in den Kiihlschrank stellen.

In der Zwischenzeit

in diinne Scheiben schneiden und in
goldbraun anbraten.

in diinne Scheiben schneiden
bereitlegen

waschen und trockentupfen.

mit jeweils.

umwickeln. Die Pattys diinn mit Ol bestreichen. Pattys und Ananasscheiben iiber
direkter starker Hitze von beiden Seiten 3 Minuten grillen. Die Pattys liber
indirekter Hitze, je nach Geschmack (medium oder durch), fertig grillen, die
Ananasscheiben warmhalten.

Kurz vor Bratende einen Kaffeeloffel Spezialso3e auf jedem Patty verteilen und
ziehen lassen.

aufschneiden und goldbraun anrésten. Nun die Burger bauen:

Brétchenboden, Salatblatt, Patty, SpezialsoBe, Zwiebeln, Gouda, Tomate, Ananas,
SpezialsoBe, Brotchenoberseite

Das passt dazu: Pommes, Salat, ein kaltes Bier

Koch' ‘mal ‘was Anderes!

Martin Kiibeck

Du bist, was Du isst!

martin.kuebeck@kochmalwasanderes.de
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